NWuche de gaufhettes au chacolat
Wecette de Lise Lemiewx

Dnanédients
« 1 tasse de créme & fouetter, 35%

« 1 c. atable de bucre

e Y6 c. & thé de vanille

« 1 paquet de gaurettes aw chacolat (chacolat Ueagers) de IN. Christie

e o s
Faire refraidin préalablement le bal; fouetter la chéme.

Gjouter le sucre. (jouter Lessence de vanille & la chéme fouettée.

Etaler environ 1 c. & thé de chéme fouettée suh chaque gaufrette.
Constituer deb petits tas de O.

Placer les petits tas de gaufrettes baut & bout sur un plat de service.

Lonner aw gateaw la forme dune biche.

Garnin le dessus et les ctés de la bilche avec (e teste de chéme fouettée.
Lécarer de grainb de chocolak, de chocolat gratté ow de cerises confites.

Couper, en tranches, diagonalement (8 a 10 tranches).

Peut-étre décaré de cerises aw VNaraschina aw de capeaux de chocalat ow autre.

Sortir la biche aw mains 10-15 minutes avant de serwir.



