Dnanédients,
- 1/2 tasse de beurre température picce

- 3/4 tasse de cassonade

- 1/2 tasse de bucre

. 2 ceufs battus,

- 1 tasse 3/% de farine

« 2 c. athé de paudre a pite

« /% c. 4 thé de bada

« 1/2 c. athé de claus de girofle

 1/2 c. & thé de cannelle

 1/2 c. & thé de muscade

« /2 c. athé de sel

 1/2 c. a thé de café fort

o 3/4 tasse de lait bak - Pour le lait sk : lait avee 1 c. & thé dejus de citran

VNesuwrer la farine, ajouter la poudhre & pate, la poudhe & boda, le sel et les épices.
Jamiser le tout, 3 fois.,

Chémer le beunre, ajouter ghaduellement le bucre et chémer enbemble jubqu'e obtenit une
Couter les ceufs un & un, en battant bien aprés chaque addition. (Jauteh le café fort.
jouter la farine alternativement avec le lait (farine : % fais et lait : 3 fois,).

Cuire & 350 deghés F, pendant 30 minutes dans un maule ghaissé en pyrex 127 % 8”.



